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Polagra - pelen talerz mozliwosci

W ramach tegorocznych Miedzynarodowych Targow Wpyrobéw Spozywczych
Polagra-Food i Miedzynarodowych Targéw Gastronomii Gastro Trendy, ktore
odbedg sie od 14 do 17 wrzesnia w Poznaniu produkty prezentowac bedzie okoto 400
firm. W tym roku ekspozycja targéw Polagra-Food podzielona bedzie na cztery
specjalistyczne salony wystawiennicze: Salon Wyrobow Spozywczych i Napojoéw, Salon
Win i Alkoholi, Salon Wyposazenia Sklepdéw oraz Salon Franchisingu. Polagra-Food to
nie tylko miejsce prezentacji rynkowych nowosci, ale takze forum spotkan m.in.
producentow i dystrybutorow wyrobdw spozywczych i napojow oraz ich odbiorcow:
kupcow, hurtownikéw i detalistow. Targi Polagra-Food to réwniez miejsce, w ktorym
wiasciciele i menedzerowie poszukujg nowoczesnych rozwigzan dla swoich sklepow
oraz platforma nawigzywania wspotpracy miedzy franczyzodawcami
i franczyzobiorcami. Natomiast w ramach Miedzynarodowych Targow Gastronomii
Gastro Trendy, ktére powstaty z dotychczasowego Salonu Gastronomii Polagry-Food
przedstawione zostang kompleksowe rozwigzania dla restauracji, kawiarni, baréow oraz

hoteli. Honorowy patronat nad targami objat Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Szansa na sukces (w dobie kryzysu)

~Dwa Dni dla Dystrybucji” to cykl konferencji organizowanych juz po raz kolejny na
targach Polagra-Food, kierowanych do przedstawicieli sieci handlowych, wiascicieli
sklepéw, menedzerow lokali gastronomicznych, producentéw, hurtownikéw, detalistéw
i organizacji kupieckich. Gtéwnym zatozeniem organizatorow jest przekazanie
praktycznej i rzetelnej wiedzy o nowych trendach na rynku, jak réwniez stworzenie
platformy dialogu i wymiany doswiadczen miedzy wszystkimi jego uczestnikami.

Cykl konferencji ,Zasady aranzacji i prowadzenia sklepow” ze wzgledu na ogromne
zainteresowanie bedzie kontynuowany w tym roku pod hastem: ,Handel tradycyjny tez

moze by¢ nowoczesny”. W jego trakcie eksperci przedstawig najnowsze trendy oraz



wymagania rynku w zakresie wyposazenia i aranzacji sklepéw, zaprezentujg najnowsze
rozwigzania techniczne. Seminarium bedzie podzielone na dwie czesci - kazda
z odrebnym programem merytorycznym: ,Zaplanuj z nami sklep” i ,,Poprowadz z nami
sklep”. Rownolegle odbeda sie jeszcze dwie konferencje. W trakcie pierwszej z nich
"Kryzys czy szansa — analiza rynku za pierwsze pdtrocze 2009", przedstawiciele firm
badawczych przedstawiq informacje o sytuacji rynkowej w I potowie 2009 r
w kluczowych obszarach dla handlu. W trakcie drugiej - ,Jak zaistnie¢ na rynku
w czasach kryzysu - innowacyjne narzedzia, dywersyfikacja portfolio, czy nisze
rynkowe?” - eksperci przeanalizujq jak firmy wykorzystaly spowolnienie gospodarcze
2009 do wiasnego rozwoju.

Konferencja odbywa sie pod hastem ,Zaplanuj z nami sukces!”, a patronat nad

wydarzeniem objety Polska Organizacja Handlu i Dystrybucji oraz Polska Izba Handlu.

In vino biznes

Polski rynek wina wcigz sie rozwija, a Polacy stajq sie coraz bardziej swiadomymi
konsumentami. Wbrew obiegowe]j opinii pijemy coraz mniej, natomiast coraz wiecej
wysokogatunkowego alkoholu, w tym wina. Koneserzy win i alkoholi, handlowcy,
wilasciciele hoteli, restauracji, piwnic winiarskich w hotelach czy patacykach oraz
mitosnicy wyborowych napojéw alkoholowych bedg mieli niezwykita okazje poczuc
bukiet i posmakowac¢ trunkéw z réznych stron $wiata: Wiloch, Portugalii, Hiszpanii,
Francji, Wegier, Czech, Rosji, Biatorusi, Rumunii, Gruzji czy Izraela, a takze z wielu
obszaréw Polski. Salon Win i Alkoholi oferuje komfort prowadzenia biznesowych
rozméw w nowoczesnym, specjalnie zaaranzowanym pawilonie (nr 7a), ktéry zostat
wyposazony w salki prezentacyjne i degustacyjne oraz profesjonalny serwis
kieliszkowo-lodowy. Targowe spotkania to szansa na nawigzanie owocnych kontaktow
handlowych z producentami i importerami win, nalewek, miodéw pitnych, alkoholi
wysokoprocentowych czy przedstawicielami matych rodzinnych browaréw. Dodatkowg
atrakcjg bedq prezentacje oraz degustacje alkoholi oferowanych przez wystawcow,
ktére odbywac sie bedg w komfortowej sali degustacyjno-konferencyjnej znajdujacej

sie na terenie ekspozycji.

Regionalne przysmaki

Na rynku rosnie zainteresowanie produktami o oryginalnym smaku, wytwarzanymi na
podstawie przepiséw od lat udoskonalanych przez lokalnych producentéw. Produkty
regionalne sa jednak mato znane, czesto trudno dostepne w sklepach i sieciach
handlowych. W odpowiedzi na zapotrzebowanie konsumentéow oraz handlowcow
poszukujacych produktow, ktore urozmaicg oferte sklepdéw, organizatorzy targow

Polagra-Food przygotowali przestrzen specjalng - ,Smaki Regionéw”. To wyjatkowa



okazja do spotkania sie z matymi, lokalnymi producentami zywnosci, sprobowania
specjatow tradycyjnej kuchni i nawigzania efektywnej wspotpracy handlowej.

Na stoiskach wystawcow bedzie mozna sprobowac i zakupi¢ zywnos¢ o charakterze
regionalnym, tradycyjnym i ekologicznym, produkty certyfikowane przez Komisje
Europejska oraz certyfikowane w systemie ,Jako$¢ Tradycja” takie, jak: wina, nalewki,
chleby wypiekane dawnymi sposobami i znakomite ciasta, wedliny robione wedtug
starych receptur, sery oraz przetwory warzywne i owocowe, a takze wiele innych
smakotykdéw niemal z kazdego zakatka Polski. Zaprezentowana zostanie takze sztuka
ludowa, tradycyjne rzemiosto, rekodzieto oraz oferta gospodarstw agroturystycznych.
Na terenie pawilonu ,Smaki Regionow” odbedzie sie réwniez uroczysty finat konkursu
»,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow”.

Do pawilonow 1 i 2, w ktorych zlokalizowana zostanie wystawa, organizatorzy

zapraszajq nieodptatnie wszystkich zainteresowanych.

Kawowi mistrzowie

Juz po raz drugi na Miedzynarodowych Targach Poznanskich rozegrana zostanie
Olimpiada Kawy (14-15 wrzesnia). Przyciagga ona zarowno mitosnikow kawy, jak
i restauratoréw, wilascicieli kawiarni, kafeterii, pubow i hoteli. W tym roku swoje
umiejetnosci beda prezentowac barisci z sieci kawiarni: Coffeeheaven, icoffee, Green
Coffee, Mc Cafe oraz Swiat Lodéw. Bedg sie $ciga¢ w czterech dyscyplinach: Latte art
(najlepsze smakowo i najciekawsze wizualnie Caffé Latte i Macchiato), Coffee in good
spirits (przyrzadzanie drinkow kawowych potaczonych z alkoholem), Espresso na czas
(przygotowanie i zaserwowanie jak najwiekszej ilosci espresso w ciggu 6 minut oraz
Cup casting (rozpoznawanie roznych gatunkéw kawy na podstawie ich smaku
i aromatu). Kazda dyscypline oceniani zespdt sedzidw akredytowanych przez SCAE
(Speciality Coffee Association of Europe).

Ci, ktérych rywalizacja baristéw zacheci do wtasnych eksperymentéw w tworzeniu
kawowych kompozycji oraz poszerzenia wiedzy na temat kawy, moggq liczy¢ na kilka
lekcji w ramach Akademii Kawy®. Do udziatu w prezentacjach organizatorzy zapraszaja
restauratorow, wiascicieli kawiarni, kafeterii, pubdw i hoteli oraz wszystkich smakoszy

kawy.

Kulinarne potyczki

16 wrzes$nia w ramach Miedzynarodowych Targéw Gastronomii Gastro Trendy zostanie
rozstrzygniety Kulinarny Puchar Polski uznawany za najbardziej prestizowy konkurs
kulinarny w kraju. Jest to konkurs, ktory polscy kucharze cenig sobie najbardziej
spos$rod wszystkich tego rodzaju typu imprez organizowanych w kraju. Zajecie w nim

pierwszego miejsca wymaga hnie lada talentu i wytezonej pracy. Uczestnicy



przygotowuja sie do finalowego starcia czesto przez wiele miesiecy; wysitek ten jest
jednak hojnie wynagradzany. Poza zdobytym doswiadczeniem i nagrodami, ich kariera
zawodowa nabiera czesto ogromnego przyspieszenia.

Do finalowego starcia przystapia dwuosobowe druzyny - zwyciezcy osmiu
renomowanych konkurséw kulinarnych rozegranych w ciggu roku. Przed kucharskimi
dwojkami tradycyjnie stojg dwa zadania. W tym roku bedzie to przygotowanie
podawanej na ciepto przekaski z szyjek rakowych z dodatkiem $wiezych kurek,
szpinaku i skorki z cytryny oraz dania gtdwnego, ktérego gtdwnym sktadnikiem bedzie
poledwiczka z dzika, a takze konfitura z gtogu, Swieza dynia i lubczyk. Kompleksowej
oceny dokona siedmioosobowe, miedzynarodowe jury, a catemu przedsiewzieciu
przyglada¢ sie beda obserwatorzy z Europejskiego Stowarzyszenia Kucharzy Euro-
Toques Polska, Ogdlnopolskiego Stowarzyszenia Szeféw Kuchni i Cukierni oraz Klubu
Szefow Kuchni, ktdre to stowarzyszenia objety honorowy patronat nad Kulinarnym
Pucharem Polski 2009.

Rejestracja zwiedzajacych

Organizatorzy zapraszajg na strony internetowe targéw (www.polagra-food.pl,
www.gastrotrendy.pl), gdzie zamieszczane sa naj$wiezsze informacje na temat
ekspozycji i programu wydarzen. Tutaj znajduje sie tez formularz rejestracyjny dla
zwiedzajacych - jego wypetnienie w Internecie pozwoli na skrocenie czasu zatatwiania
formalnosci podczas wstepu na targi oraz uprawnia do 60-procentowej znizki przy

zakupie biletu. Cena biletu po rejestracji — 20 zi.

Zwiedzanie

Miedzynarodowe Targi Wyrobdw Spozywczych Polagra-Food oraz Miedzynarodowe Targi
Gastronomii Gastro Trendy bedzie mozna zwiedza¢ w dniach 14-17 wrzes$nia. Ekspozycja
oddana jest do dyspozycji zwiedzajacych w godzinach 9.00 - 17.00 (ostatniego dnia
targow — do 16.00).

Rownolegle, w dniach 13-17 wrzesnia, na terenie Miedzynarodowych Targdw Poznanskich
odbedq sie Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych Polagra-Tech,
Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnoséci (14-16 wrzeénia), a takze Targi

Opakowan dla Przemystu Spozywczego Pakfood (14-17 wrzesnia).



